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บทคัดย่อ 

น ้ำสกัดชีวภำพ หรือน ้ำหมักชีวภำพ เป็นภูมิปัญญำชำวบ้ำน ที่เกิดจำกเกษตรกรน้ำเศษพืช สัตว์ ซึ่ง

เป็นวัสดุเหลือใช้ในท้องถิ่นไปหมักกับกำกน ้ำตำล และน้ำไปใช้กันอย่ำงแพร่หลำยซึ่งแต่ละท้องถิ่นมีกำร

ผลิตและกำรใช้แตกต่ำงกัน ทั งวัตถุดิบที่ใช้ กรรมวิธีในกำรผลิต จำกกำรศึกษำปัญหำที่พบเห็นคือ ตำมท่อน ้ำ

ส่งกลิ่นเหม็น สกปรก และส่งผลไม่ดีในหลำยๆด้ำนจึงมีควำมคิดในกำรคิดค้นที่จะท้ำน ้ำหมักชีวภำพจำก

เศษผลไม้โดยไม่ปรำศจำกสำรเคมีจำกเศษผลไม้จำกชนิดต่ำงๆที่ไม่ใช้แล้วให้เกิดประโยชน์ 

จำกผลกำรศึกษำจะเห็นได้ว่ำน ้ำหมักชีวภำพจำกเศษผลไม้ เป็นที่น่ำพึงพอใจแต่เพียงน ้ำหมักชีวภำพ

เพียงอย่ำงเดียวไม่เหมำะสมในกำรมำบ้ำบัดสลำยไขมัน ลดกลิ่นเหม็น เนื่องจำกน ้ำหมักประกอบด้วยสำรที่

ย่อยสลำยทำงชีวภำพยำกจึงต้องปริมำณที่เหมำะสม เพื่อลดกลิ่นและถ้ำเห็นผลที่ชัดเจนอำจต้องใช้สำรเคมี

ช่วยเพิ่มประสิทธิภำพในกำรบ้ำบัด 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Abstract 

Biological Or bio Folk wisdom Farmers caused crop residues, animal wastes, a local fermented 

with molasses. And applied widely, each local manufacturing and use vary. The raw materials used 

Processing method The study found the problem is. According sewer stench, dirt, and the resulting poor in 

many ways, therefore, the idea of the invention is made from fermented biomass from waste fruit without 

chemicals from waste fruit of various species that are not used to. benefit 

The study shows that bio-fermentation of waste fruit. A pleasant but only fermented alone is not 

appropriate to reduce the stench of fat treated fermentation broth containing a biodegradable hard it must 

be the right amount. To reduce odor and if a clear result may help optimize the use of chemical treatments 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  


